
AMOUR

La cuvée des grands moments d’émotion
les vacances en famille, les grands repas,

les fêtes organisées. La cuvée Amour célèbre la relation à

et tous les moments de complicité partagée. Une cuvée

signature, structurée et puissante, qui a de la personnalité.

DÉGUSTATION

Robe : Une robe très pâle, nette, brillante et cristalline.

Nez : Un 100% rolle qui dévoile un nez complexe et floral

(accacia, aubépine, camomille), fruité (poire, pêche) et miellé.

Bouche : Une complexité prolongée par une bouche élégance

qui propose un bel équilibre entre acidité et rondeur. Une jolie

finale longue et intense.

VINIFICATION

Vendanges faites de nuit pour limiter l'oxydation et conserver la

fraîcheur des arômes et du fruit. Limitation des intrants visant à

réduire de sulfites (SO2). Vinification traditionnelle.

AOP CÔTES-DE-PROVENCE

À SERVIR ENTRE 6 ET 9°C

ACCORD METS ET VIN

Un vin parfait en

accompagnement poulet

de Bresse au Morilles, une

blanquette de lotte ou du

Beaufort.
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