
AMOUR

La cuvée des grands moments d’émotion

DÉGUSTATION

Robe: Une robe grenat profond.

Nez: Intense et généreux, marqué par les fruits noirs mûrs et légèrement 

confiturés, relevés de poivre et d’épices douces. Des notes de fraise écrasée 

apportent une touche gourmande.

Bouche: Droite et structurée, elle séduit par sa franchise et sa densité. Les 

tannins, serrés mais soyeux, encadrent un fruit rouge expressif et persistant. 

Une cuvée de caractère, à la fois précise et équilibrée.

VINIFICATION

Sulfitage maîtrisé et respectueux. Vinification traditionnelle. 

AOP CÔTES-DE-PROVENCE

À SERVIR ENTRE 14° ET 18°C

ACCORD METS ET VIN

Idéal sur une cuisine de terroir : côte 

de bœuf aux herbes de Provence, 

tajine d’agneau aux figues, poêlée de 

champignons sauvages. Parfait aussi 

avec une tarte rustique à la tomate et 

au thym, ou un fromage de brebis 

affiné.
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L’Amour d’Astros, c’est les vacances en famille, les grands repas, les fêtes 

organisées. La cuvée Amour célèbre la relation à l’Autre et tous les moments 

de complicité partagée. Une cuvée signature, structurée et puissante, qui a 

de la personnalité.  
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